CLUB

pDE VINOS

INTRUSO
MONASTRELL 2018

Bodegas Juan Gil
Zona: D.O. Jumilla
Variedades: Monastrell
Alc: 14,5% Vol.

Vifedos:

Vifiedos plantados en suelos calcareos y
rocosos muy pobres en

nutrientes y sin riego.

Elaboracion:

Maceracion y fermentacion en depdsitos
de acero inoxidable a temperatura
controlada. Tras la fermentacion
malolactica, permanece en depdsito de
acero inoxidable hasta su embotellado.

¢Qué esperar de este vino?

Es un vino sencillo, afrutado y facil de
beber. Su nariz agradable revela notas
de moras, regaliz y pimienta, lo que da
lugar a un vino salado, picante y muy
bien equilibrado de cuerpo medio.
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Maridajes:

Ensaladas suaves, guisos,
carnes rojas y blancas, pastas,
pescados blancos y azules,
quesos de cabra...




