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¿Qué esperar de este vino?

ANGELITA DEL
CHALLAO

Maridajes:

Tª de servicio recomendada:

Bodega: Dominio del Challao
Zona: DOCa Rioja (Rioja Alavesa)
Variedad: Tempranillo, Viura,
Graciano, Garnacha, Mazuelo y otras

Con platos sabrosos e intensos. Carne roja y
carnes estofadas o asadas. Salsas de carne o
de vino tinto. También con platos
condimentados con especias dulces, hierbas
mediterráneas . Maravilloso con arroces de
carne con mucho sabor.

Dominio del Challao

Angelita del Challao nace de la comunión
de distintas parcelas dentro del pueblo,
en la búsqueda de mostrar lo que, bajo la
visión de sus elaboradores, es un vino del
pueblo de Labastida. Ubicado al noroeste
de la DO, el pueblo de Labastida tiene un
clima continental con mucha influencia
del mar Cantábrico. Suelos arenosos-
calcáreos, con la influencia del Ebro.

De perfil floral y de paso ágil por boca, es
un vino que no deja de lado la
complejidad que sus 20 meses de crianza
le aporta a su amplio coupage de
variedades.

Viticultura biodinámica de mínima
intervención en viñedos viejos. Este tinto
con 20 meses de crianza es un 'blend' de
hasta diez variedades diferentes, siendo
protagonista la Tempranillo, acompañada
de Viura, Graciano, Mazuelo, Garnacha y
otras cinco más minoritarias. 

14 - 16ºC







Challao es una zona de Argentina, en Mendonza, que significa "Olla de
agua" en el idioma de los indios primitivos de Argentina. Estos la
reconocían como zona fértil para el cultivo. 

La primera vez que el argentino Manuel Michelini (hijo de los enólogos
Andrea Muffato y Gerardo Michelini) pisó la Rioja supo que quería hacer
un vino allí. Tras mucho buscar, conoció la Labastida en La Rioja Alavesa,
donde quedó prendado de sus viñas con esa influencia del Cantábrico,
valles pronunciados y suelos con altos contenidos de arena calcárea.
Desde el primer momento supo que ese era el lugar, el "challao" de
España. 

SEPT
OCT
20
22

Dominio del Challao

Carlos Fernández y 
Manuel Michelini

En 2019 conoce a Carlos Fernández, productor y viticultor de Bodegas
Tierra y Creaciones Exeo de Labastida y juntos emprenden Dominio del
Challao. Manuel le aporta alma argentina a esos Riojas, llenos de elegancia
y complejidad. 

La bodega está situada en la zona alta del pueblo, en cuevas que datan del
siglo XII donde la temperatura y humedad es constante durante todo el
año y les permite tener crianzas en fudres muy estables.


