
Elaborador:  Bodegas Cueva

Variedad: 75% Bobal, Monastrell,
Marselán
Alc: 13% Vol.
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¿Qué esperar de este vino?

Zona: D.O. Utiel-Requena

CUEVA BOBAL

Maridajes:

Tª de servicio recomendada:
16-18ºC

Tras la vendimia, se despalilla
totalmente y se macera durante 3
días. La fermentación alcohólica se
produce con levaduras autóctonas
en depósitos de acero inoxidable  y
permanece durante  7 meses en
depósitos de acero inoxidable.
Sin sulfuroso añadido y
embotellado sin filtrar y sin
clarificar. 

Tinto natural, intenso y estructurado.
Al ser un vino natural, pueden
aparecer precipitados y apariencia
turbia. 

Acompáñalo con platos de pasta,
arroces, aves o guisos de ternera.

BODEGAS CUEVA
Calle Mayor 2 .- 46357 La
Portera. Requena- Valencia 
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La bodega cuenta actualmente con una producción media de unas veinte
mil botellas entre tinto, blanco, espumosos y licores. 

El objetivo que persiguen en Bodegas Cueva, es obtener una pequeña
producción de vinos con personalidad, naturales y con denominación de
origen, capaces de hacernos sentir sensaciones únicas e incomparables y
por que no, llegando incluso a estremecer al mejor paladar.

Bodegas Cueva by Mariano

Al frente de Bodegas Cueva, Mariano
Taberner aplica y mezcla sus
conocimientos como enólogo con su
gran capacidad creativa. 

Una trayectoria de más de 15 años, le
han dado a Mariano la oportunidad de
conocer a la perfección las uvas y los
procesos artesanos, que le permiten
extraer de una manera, casi mágica, la
esencia del Mediterráneo para
convertirla en vino.

En el Corazón de la Comarca de Utiel - Requena, (Valencia) rodeada de cepas
centenarias, Bodegas Cueva cuenta con el privilegio de estar emplazada en el centro de
la Aldea de La Portera, donde solo se ha conocido una forma de hacer vino: la natural y
artesana.

En Cueva prima el respeto por el Medio Ambiente, la biodiversidad, y la salud. Por eso
sólo se utilizan uvas de cultivo ecológico. La tempranillo, la bobal, que es la uva con más
propiedades antioxidantes , y la tardana, de maduración tardía, ideal para elaborar vinos
espumosos y cavas con poca graduación.


