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Bodega: Luis Pérez

Zona: Sin D.O. (Pago de Macharnudo, Jerez)
Variedades: 100% Palomino

Alc: 13,5% Vol.

Vifiedos:

Viiedo con orientacion  suroeste
plantado en la Finca San Cayetano, en el
mitico Cerro del Obispo del Pago
Macharnudo, sobre suelos de albarizas
del tipo tosca de Barajuelas.

Elaboracion:

Vendimia manual, llevada a cabo en
pequefias cajas de no mas de 14
kilogramos. Fermentacion en depositos
de acero inoxidable a baja temperatura.
Posteriormente realiza una crianza
biolégica durante unos 12 meses con
sus lias en bota jerezana.

¢ Qué esperar de este vino?

Un vino potente, con gran carga citrica
sobre un fondo especiado. Destacan
también notas de talco de su crianza
biolégica. En boca tiene volumen vy
salinidad, junto a una acidez y sapidez
bastante marcadas. Muy equilibrado.

BODEGA LUIS PEREZ

Hacienda Vista Hermosa, C. Hermandad del Rocio
de Jerez, km 3, 11408 Jerez de la Frontera, Cadiz
www.bodegasluisperez.com

LUIS PEREZ
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Maridajes:
Aperitivos, encurtidos (aceitunas), frutos

secos (nueces), jamon curado, quesos y
arroces.

T2 de servicio recomendada:
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Bodega Luis Pérez

Bodegas Luis Pérez inicia su andadura en el ainio 2002 con una
premisa, Jerez debe volver al vifiedo. Desde entonces han hecho
todo lo posible por desarrollar proyectos muy personales donde
interpretar el terrufio.

Una familia dedicada al vino desde hace varias generaciones. El
proyecto es iniciado por Luis Pérez Rodriguez , catedratico de
enologia de la UCA y antiguo en6logo en Domecq acompanado de
sus hijos. Hoy en dia, su hijo y endlogo, Willy Pérez, junto con su
homologo sanlugueno y amigo Ramiro |Ibafiez, saca lo mejor de los
principales pagos de Jerez

La bodega sigue el antiguo concepto de zonificacion de pagos del
marco , donde cada parcela se vinifica de forma diferente, no sélo
siguiendo las premisas de su conocimiento enologico, sino que se
tiene muy en cuenta la historia de los vinos que se elaboraron de
cada una de esas pequefias porciones de tierra.

Desde el ano 2017, se comienza a trabajar en el iconico Pago de
Macharnudo, en las viias San Cayetano y La Escribana,
comenzando con la recuperacion de los clasicos Vinos de Pasto de
la region.




