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Bodega: Ostatu
Zona: D.0O.Ca. Rioja
Variedades: Tempranillo, Viura

Alc: 14% Vol.

Vinedos:

Vifledos de tempranillo y viura procedentes
de de "El Portillo”, plantados en 1967 a 630m
de altitud. Ladera orientada al sur vy
protegida por peqguenas estribaciones de la
Sierra de Cantabria. Suelos pobres, delgados
y con roca calcica muy superficial. La zona
mas dificil se destind a la viura, dejando la
zona de suelo méas fresca para el
tempranillo.

Elaboracion:

Perfecto despalillado para que el grano
guede entero como si fuese desgranado a
mano. Maceracion prefermentativa en frio
y fermentacion alcohdlica en pequefia tina
de roble, durante 19 dias a una
temperatura maxima de 25°C. Peguefios
remontados y pisado antes de llegar a la
media fermentacion. Malolactica en barrica
nueva de roble francés. Afinado en barrica
durante 14 meses.

¢Qué esperar de este vino?

Un vino donde la singularidad el terruio de
altura y edad avanzada se expresa, cada
afiada, con un delicado caracter floral. un
vino gue mantiene el caracter calcareo del
suelo, con una gran finura aportada por los
kilos de uva blanca, que lo afinan y le dan
una mayor elegancia.

Bodegas Ostatu

Ctra. Vitoria, 1, 01307 Samaniego, Espafa, Araba
www.ostatu.com

Maridajes:

Acompanfialo con carnes rojas y en salsa,
jamén serrano, charcuteria, quesos curados,
guesos azules. Platos tradicionales y guisos.

T2 de servicio recomendada:
15-17°C

Extra:
Si se conserva en Optimas condiciones, puede
guardarse en torno a 10 afios tras la vendimia.
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Bodegas Ostatu es un referente vinicola que encarna la fusion entre la tradicion,
arraigada en siglos de viticultura familiar, y la vision vanguardista de la familia Saenz
de Samaniego. Ubicada estrategicamente en Samaniego, en el corazon de Rioja
Alavesa, Ostatu posee 36 hectareas de vinedos propios, divididos en 50
microparcelas ubicadas principalmente en Samaniego, a diferentes alturas vy
orientaciones, bajo la proteccion de la Sierra de Cantabria-Tolono. En el cultivo de
sus explotaciones destaca la herencia de una viticultura respetuosa con el medio
ambiente.

Los miembros de la familia Saenz de Samaniego se han dedicado a la viticultura
durante varias generaciones. Ya en el SXVI, sus antepasados estaban vinculados al
vinedo y utilizaban una bodega ubicada en el barrio de Matarredo para la elaboracion
de sus vinos.

Desde el afio 2000, una nueva generacion, Gonzalo, Mariasun e ifiigo, se hacen cargo
de la gestion de la bodega, impulsandola y creando nuevos vinos parcelarios,
ademas de ampliar la familia de vinos envejecidos. Ostatu apuesta por el trabajo I+D
tanto en el vinedo como en la elaboracion y gestion, con un claro enfoque hacia la
sostenibilidad.

Conscientes de que el principal elemento de su pasado presente y futuro es la vina,

ch Bodegas Ostatu realiza una viticultura sostenible en cada una de sus 34 hectareas de
vihedo propio, divididas en mas de 50 parcela. Solo asi pueden garantizar que sus
20 vinos sean un fiel reflejo de las cualidades de los vifiedos de los que proceden.



