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Bodega: Recaredo

Zona: Corpinnat
Variedades: 57% Xarel.lo, 25% Macabeo,
17% Parellada, 1% Monastrell

Alc: 12% Vol.

Vinedos:

Los suelos de los vifiedos son
extremadamente calcareos, cultivados sin
herbicidas ni insecticidas de origen quimico,
Unicamente con abono organico de origen
natural e infusiones elaboradas a partir de
plantas para el control de hongos y reforzar
las cepas de forma natural. Recaredo aplica
una estricta agricultura ecolégica vy
biodinamica.

Elaboracion:

Vendimia manual. Fermentaciéon en
deposito de acero inoxidable y barrica de
roble usada. Segunda fermentacion con
mosto ecologico siguiendo el método
tradicional. Larga crianza de 40 meses con
tapon de corcho natural. No se le afiaden
azucares.

¢Qué esperar de este vino?

Un cava de gran calidad, ejemplo de
elegancia y buen gusto. Profundidad vy
transparencia. Luminosidad y frescura. La
expresion mas sincera y mediterranea del
paisaje. Un cava majestuoso, de aquellos
VINOS Cuya mera presencia en la mesa ya
honran al anfitrion.
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Maridajes:

Marida tanto con materias primas como con
platos elaborados. Sushi, paellas y risottos, asi
como jamon ibérico, foie y quesos maduros. En
mesa, es un gran aliado de gambas,
langostinos, pulpo... Pescados como el
rodaballo, el lenguado o el tartar de atin
harmonizan a la perfeccion.

T2 de servicio recomendada:
8-10°C

Extra Tip:
Recomendamos servirlo en copa de boca
ancha.
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Recaredo es y ha sido siempre sindbnimo de calidad, elogiado por sus
virtudes: cavas profundos, complejos, sedosos, vivos, elegantes y con
una larga vida por delante los mas sublimes. Son cavas elaborados
con uvas precedentes unicamente de sus vifledos propios, cultivados
de forma ecolégica y biodinamica (ambas, certificadas), sin adicion de
azucar (siempre brut nature) y con larguisimas crianzas en botella, con
corcho natural y con deglelle a mano a temperatura ambiente sin
necesidad de congelar el cuello de la botella, cavas siempre de afiada
que reflejan fielmente el caracter de cada cosecha y con indicacion de
la fecha de deguelle en la contraetiqueta. Una lista de virtudes sin
duda larga y envidiable, verdadero motivo de la grandeza y excelencia
que se percibe en cada copa.

En 1955 decidieron continuar en el mundo del tapén de corcho
natural para las crianzas de toda la gama de vinos, preservando asi la
artesania del deguelle a mano a temperatura fresca y natural de las
cavas, que hoy en dia continua.

En 2018, Recaredo se une Corpinnat, una marca colectiva de la Unién
Europea que nace con la voluntad de distinguir los vinos espumosos
de calidad elaborados en el corazon del Penedes.




