
Bodega: Algueira

Variedades: Mencía, Sousón, Garnacha
Alc: 13% Vol.

Viñedos:

Elaboración:

Maridajes:
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¿Qué esperar de este vino?

Zona: D.O. Ribeira Sacra

PATRIMONIO

Tª de servicio recomendada:

Tras el despalillado sin estrujado, realiza
una maceración pre-fermentativa en frío.
La fermentación se lleva a cabo con
levaduras indígenas en depósitos de
acero inoxidable para su posterior
maloláctica en mismo depósito. A
continuación se introduce en barricas de
225 litros donde permanece 12 meses. 

Un vino fresco, fluido, equilibrado, con
taninos muy pulidos y sabrosos. Muy
agradable y fácil de beber. 

Estamos ante un vino de viticultura
heroica, por el grado de inclinación de las
laderas donde se sitúa el viñedo a orillas
del rio Sil. Los viñedos se benefician de
un marcado microclima excepcional. Los
suelos de gneis, cuarzo y pizarra donde
están plantados los viñedos, confieren a
los vinos una marcada mineralidad.

16-18ºC

Adega Algueira 
Carretera Francos doade s/n, 27424 Doade, Lugo
www.adegaalgueira.com

Es ideal para acompañar pulpo, conservas de
pescado, carnes rojas, queso de largas
curaciones, embutidos...

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0xd300cf83c50e749:0x32ff944ae01f749c?sa=X&ved=2ahUKEwiu_dSSsZmEAxWJhf0HHS8xAhEQ4kB6BAgOEAA
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ALGUEIRA
Algueira es una empresa familiar que comenzó en 1980 con Ana y su
esposo Fernando. En 1998 crearon la marca Algueira y construyeron una
nueva bodega. A través de los años, la compañía de Fernando y Ana ha
crecido hasta convertirse en una galardonada bodega intencional que
ayudó a poner a Ribera Sacra en el mapa, tanto en la industria del vino
como en la del turismo del vino en Galicia.

La empinada disposición del terreno y el microclima de la Ribeira Sacra,
marcado por una incesante lluvia en invierno y veranos de hasta 45
grados, no es lo único que hacen especiales a los codiciados vinos de
Algueira. El mimo de Fernando y Ana desde hace más de tres décadas
por variedades casi extintas como la Alvarello, la Caiño o la Merenzao,
además de otras como las blancas Godello o Loureiro, son lo que de
verdad prestigian a sus vinos. 

Nombrada bodega ejemplar en 2012 por la Asociación de Sumilleres de
Galicia, sus vinos de autor han sido elegidos durante varios años
consecutivos como los mejores de Galicia y se sirven en algunos de los
restaurantes más exclusivos del mundo, como el Mugaritz del chef
Andoni Luis Aduriz.


