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pE VINOS

BLANC SENSE
PAPERS

Elaborador: Clandestina

Zona: SIN D.O. (Penedés)
Variedad: Xarel-lo

Alc: 12% Vol.

Viinedos y elaboracion:

El vifiedo— “La’ “Fassina”= en— Sant
Sebastiadels Gorgs se vendimia en tres
cosechas en distintos momentos de
evolucion del fruto. Cada una de ellas se
vinificara de una forma diferente pero
terminaran al final ensamblandose para
conseguir un Unico vino

3 vendimias, 3 vinificaciones, 1% parte
fermentado en inox, 22 parte maceracion
de un dia en inox, 3% parte maceracion de
3 semanas en inox, fermentacion con
levaduras autéctonas
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damajuana, 3% parte 4 meses en barricas
nuevas de 500!

¢Qué esperar de este vino?

Destaca por sus notas citricas, maduras y
un toque de salinidad

%

Maridajes:

ideal para acompafiar pescados,
mariscos y ensaladas.

T2 de servicio recomendada:
8°C
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BODEGA
CLANDESTINA

Ferran Lacruz, un joven agricultor y enologo que trabaja
alrededor de 8 hectareas de nuestras uvas locales en Sant Marti
Sarroca, un pequeno pueblo ubicado en el corazon de la region
vinicola del Penedes.
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Ferran crecio en esta parte de Cataluna, y desde pequeno fue
seducido por el paisaje, la belleza natural y la importancia de la
produccion de vino en la cultura. Estudid turismo en la
universidad, lo que lo dgjo sintiendose insatisfecho.

Con un amigo, comenzo un
proyecto llamado “Bodega
Clandestina®. Una  bodega
natural que quiere estar fuera
de cualquier denominacion de
origen o regulacion, para no
tener ninguna barrera para
imaginar y crear. Esta pequena
bodega quiere realizar
vinificaciones  pequenas vy
precisas con uvas procedentes
de una agricultura limpia vy
respetuosa.

Con el compromiso de producir vinos naturales limpios, muestra
obsesion por mantener la estructura del vino y evitar la oxidacion
excesiva. Cosecha manualmente con cajas de 18 Kg y trabaja con
levadura silvestre.




