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Bodega: Michelini i Mufatto
Zona: D.O. Bierzo

Variedades: Mencia y Alicante

Bouschet y Palomino
Alc: 12.5 % Vol.

Vihedos:
La vendimia se realiza de forma manual,
seleccionando  cuidadosamente  los
racimos en su punto Optimo de
maduracion.

Elaboracion:
La fermentacion se lleva a cabo con
levaduras autoctonas, seguida de una MOTORPSICO
crianza en barricas de roble de un
afio, lo que aporta complejidad vy
equilibrio al vino.

¢Qué esperar de este vino?

Al acercarlo a la nariz, se perciben
notas de fresas y frambuesas frescas,
acompanadas de un toque floral. En
boca, su caracter afrutado se despliega

con suavidad, mostrando un cuerpo Maridajes:

medio y una textura ligera. Los taninos Pescado blanco, Arroces, Carnes
son muy finos, casi imperceptibles, lo blancas, Embutidos, Quesos curados
que lo convierte en un vino facil de

disfrutar.

T2 de servicio recomendada: 15/17 °C
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La bodega Michelini i Mufatto
es un emprendimiento familiar
con una visibn comun gue se
concentra en  elaborar vinos
con un abordaje basado en el
respeto, la pureza y la precision
aplicada a tres terrufios: Valle
de Uco en Argentina, Bierzo en
Espafia y Maldonado en
Uruguay.

La bodega de Bierzo nacid como consecuencia de varios viajes por
Espafia, especificamente en Ponferrada, donde encontraron
vifledos antiguos con un gran potencial y en 2015 comenzaron son
la produccion de ejemplares que en poco tiempo sedujeron
amantes del vino y criticos de todo el mundo.

En la localidad de Toral de Merayo una construccion del siglo XVIII
fue adaptada a las necesidades de una bodega y oficia de
establecimiento vitivinicola. Alli la elaboracion es tradicional, a la
manera de antafio; los vinos se fermentan en anforas de arcilla y se
crian en barricas borgofionas usadas de 228 litros y también en
fudres de madera.

Los vinos buscan ser una interpretacion de los terroir con
expresiones genuinas y sinceras. Buscar precision en todos los
detalles y respetar el tiempo de los vinos forman parte del método
para lograr ejemplares finos, fluidos, con notas no tan frutales
como de humedad y sotobosque, textura elegante y capacidad de
guarda.



