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Muy elegante y fresco, excelente
para la transición entre pescado y
carne.
Tª de servicio recomendada: 
Conservar a 12ºC, servir a 16ºC

TINTA NEGRA
DOS VILLÕES 2023
Bodega: Companhia dos
Profetas e dos Villões

Variedades: Tinta Negra alias Molar
(Colares), Saborinho (Azores), Tinta
Bastarda (Islas Canarias).
Alc: 15 % Vol.

Viñedos:

Elaboración:

¿Qué esperar de este vino?

Zona: D.O. Madeirense

Viñedos de 40, cultivados en espaldera
sobre suelos volcánicos, leptosoles y
andosoles.
Se ubicación en tres parcelas en Estreito
de Câmara de Lobos y en São Vicente.

La uva se cosechó manualmente, se
transportó en cajas de 20 kg y se
seleccionó en una mesa de selección. El
70 % se despalilló y el 30 % de los
racimos se añadieron enteros. La
fermentación fue espontánea, con una
maceración de 40 días. Tras finalizar, el
vino envejeció durante 8 meses,  el 70%
en barricas usadas de roble francés y el  
30% en tinas.

Color rubí claro. Aroma intenso, con
notas de fresa fresca triturada y
algunos toques vegetales. Entrada
fresca y con textura, buena acidez; los
aromas presentes en nariz se repiten.
Excelente persistencia.
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“Inconformista, disruptivo, incómodo, audaz, inquieto,
cautivador.”
Estos son algunos de los adjetivos poco comunes que pueden
describir tanto a António Maçanita, enólogo y consultor, como a
los vinos que crea. António Maçanita comenzó en el mundo del
vino en el año 2000, en las Azores, pero no fue hasta 2004, a los
23 años, que elaboró   su primer vino.

En la isla de Madeira, a los habitantes de Porto Santo los llaman
"Profetas", un apelativo que corresponde a "Villanos", como llaman
los porto santos a los madeirenses, que proviene del nombre de
la ciudad, que ha adquirido una doble connotación.

Los vinos de los Profetas y los Villanos son, por lo tanto, algo que
solo pudo haber nacido en estas islas, como sus audaces apodos.

Los vinos de Companhia dos Profetas e dos Villões,
procedentes de las islas de Madeira y Porto Santo, buscan
expresar su terroir de origen. Porto Santo es la región más árida
de Portugal, la isla más antigua de los archipiélagos portugueses y
también la más cálida, con sus suelos arenosos y calizos, y
comparte sus variedades de uva con Jerez y las Islas Canarias.
Entonces... ¿cómo son los vinos de Porto Santo?


