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EL SENTIDO DE LA
VIDA 2024

Bodega: Bodegas Cerron

Zona: D.O. Jumilla
Variedades: Monastrell y Garnacha

Alc: 14,5% Vol.

Vifiedos:

Los vifiedos se sitdan en la zona de
Fuente Alamo, Albacete, a una altitud
que oscila entre los 850 y 940
metros, con una orientacion
predominantemente hacia el norte,
lo que favorece una maduracion
lenta y equilibrada de la uva. En estos
suelos compuestos por gravas y
arenas calcareas se cultivan cepas de
Monastrell con una edad de 70 afios
y Garnacha de 30 afios, mediante
practicas de viticultura ecoldgica vy
biodinamica, respetando el entorno
natural y potenciando la expresion
mas auténtica del terrufio.

Elaboracion:

Vendimia y seleccion de la uva a mano.
Fermentaciones espontaneas en
barricas abiertas, tinos de madera vy
anforas de barro. Crianza de 16 meses
en barrica.

¢Qué esperar de este vino?

En boca se muestra estructurado y con
taninos suaves, ofreciendo una frescura
que lo hace agradable y facil de beber.
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Maridajes:
Legumbres, carnes rojas vy

arroces.

T2 de servicio recomendada:
Entre 16y 18°C.
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Bodega Cerrén es un proyecto
familiar situado en uno de los
parajes con mayor altura de la
DOP Jumilla, La Muela, a 1050
ms.n.m. Trabajamos todo el
viledo en Ecoldgico con algunas
parcelas en Biodinamico,
buscando conseguir vinos mas
verticales 'y expresivos. Las
parcelas se encuentran en el
rango de 850-960 metros con
exposiciones norte para
conseguir uvas con mas carga
frutal.

Gracias a nuestros abuelos
empezamos a aprender los
métodos de vinificacion

ancestrales de la zona, asi como
los secretos de elaboracion de la
variedad Monastrell. En los afios
80 nuestros padres heredan
parte de las vifias, como tercera
generacion cuidando de las
tierras, y comienzan a ser
pioneros del cultivo Ecoldgico
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Actualmente SOMOS tres
hermanos pertenecientes a la
cuarta generacion de viticultores
y bodegueros. Tras pasar varios
afios formandonos y viajando a
diversas zonas vitivinicolas para
aumentar la compresion de este

mundo, decidimos iniciar el
proyecto actual de Bodega
Cerrodn.



